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Actividad 2: 
 
 
 
 

Microbiología de los alimentos 
 
 
 
 
Leer el texto y responder las preguntas siguientes: 
 
 

1) Con respecto a los alimentos y a la relación que con ellos pueden tener ¿Los 
microorganismos son todos perjudiciales? ¿Por qué? 

2) Los microorganismos que producen alteraciones en los alimentos ¿son necesariamente 
patógenos? ¿Qué característica define a un patógeno como tal? 

3) ¿Qué condiciones son necesarias para que proliferen las bacterias? ¿Qué importancia 
tiene la temperatura? ¿A qué rango de temperatura se considera “zona de peligro” y por 
qué? 

4) Mencione qué características de importancia poseen los hongos patógenos presentes en 
los alimentos. 

5) ¿Qué significa que los virus transmitidos por los alimentos sean entéricos? 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Nociones microbiológicas. Enfermedades transmitidas por lo alimentos (ETA) 
 

 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
FUENTE: Ministerio de Salud, 2011. Manual de manipulación de alimentos. Buenos Aires 


